MENU 6 GANGEN - 135

Zeebaarsfilet — panna cotta tom ka kai — bundelzwam

Coquille — tartaar van aardpeer — hazelnoot

Wilde gamba — pandanflan — saus ‘armoricaine’

Truffelmousseline — marbré van lardo di Colonnata en bresola

Kwartel - rillette — polenta — jus

Hollandse aardbeien —vlierbloesemsorbet - namelaka
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LUNCHMENU -75
3 gangen keuze

Zeebaarsfilet — panna cotta tom ka kai — bundelzwam
of

Coquille — tartaar van aardpeer — hazelnoot

Wilde gamba — pandanflan — saus ‘armoricaine’
of

Truffelmousseline — marbré van lardo di Colonnata en bresola

Kwartel —rillette — polenta — jus
of

Wagyu rundersukade — draadjesvlees — polenta — jus

EXTRA
Hollandse aardbeien —vlierbloesemsorbet —namelaka /14

Kaasassortiment/ 22



MENU 4 GANGEN - 95

Zeebaarsfilet — panna cotta tom ka kai — bundelzwam

Truffelmousseline — marbré van lardo di Colonnata en bresola

Wagyu rundersukade — draadjesvlees — polenta — jus

Hollandse aardbeien —vlierbloesemsorbet — namelaka

A LA CARTE
Voorgerecht - 33

Hoofdgerecht - 42

Kaasassortiment - 22
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